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México, D. F., a 28 de julio del 2010

Por medio del presente se establece el procedimienic que se deberd de seguir para la movilizacidn de manzanas del
Estado de Puebla y peras det Estado de Michoacan para su uso industrial en el Estado de Aguascalientes tomando
como referencia lo sefalado en la NOM-075-FITC-1997, en sus puntos 4.4.3, 444, 4521 v 453 mismas que a
continuacion se senalan;

0

1)

2)

3)

Movilizacién de fruta de ZBCF y ZBP a ZBP (manzana y pera de Puebla y de Michoacén a
Aguascalientes):

La empresa interesada en acopiar y movilizar producto procedente de centros de acopic para industria
hacia la zona de baja prevalencia de Aguascalientes debera de solicitar a la DGSV directamente o através
de una Unidad de Verificacion (UV) aprobada por la SAGARPA se certifiqguen sus instalaciones (centros de
acopio) donde se va a realizar el acopio de los frutos HMF acorde con lo sefialado en el punto 4.4.4. de
la NOM-075-FITO-1997.
La UV asignada a cada Instalacion deberd de estar pendiente de la recepcion de embarques en la
instalacion certificada vy realizar el muestreo tal como se establece en la NOM-075-FITO-1997 para
embarques que se van a movilizar a granel. Si no se detectan larvas de moscas de la fruta la UV procede a
expedir el CFMN.
Todos fos embarques deberdn ampararse con el original del cerlificado filosanitario que contenga la
siguiente leyenda, EL EMBARQUE PROCEDE DE LA INSTALACION CERTIFICADA No Y Sk
DESTINA FARA INDUSTRIA EN LA INSTALACION DENOMINADA
UBICADA EN: .
La fruta se podra movilizar a granel, en embarques completos y en camiones protegidos.
Los embarques deben revisarse en los puntes de verificacion interna para corroborar que cumplen con los
requisitos fitosanitarios indicados en los incisos 3) y 4} de este procedimiento, si no se cumple con estos
puntos entonces se procede a retornar el embarque.
El embargue debe ingresar en guarda custodia desde el PV| hasta la industrializadora (para dar mas
agilidad al procesc se podra levantar una GCR por dia) - en donde la UV asignada a la indusirializadora
recibira los embargues y dard cumplimiento a lo sefialado en el punto 4.4.3. de la NOM-075-FITO-1997.
Los residuos del proceso vy los desechos industriales deben tratarse con vapor, por lo menos a 80°C,
durante 3 horas; deshidratarse o destruirse mediante incineracion o enterrarse a 50 cm de profundidad
colocandeo una capa de cal en un drea que la empresa determine y se le de seguimiento por parte de la UV,
En apego a lo sefialado en el punto 4.5.2.1. incise i) de [a NOM-075-FITO-1997.

il) Condiciones de la industrializadora de Aguascalientes:

1) La empresa industrializadora de Aguascalienies debera de solicitar a la DGSV por medio de una Unidad de

Verificacion aprobada por la SAGARPA se certifiqguen las instalaciones donde se van a verificar las
actividades sefialadas en este procedimiento, en caso de que la industrializadora ya cuente con la certificacian
de SAGARPA vigente Unicamente se verificard a que se cuente con los requerimientos necesarios para aplicar
el procedimiento.
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Sin otro en particular, le envio cordial saludo.
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Se colocaran cinco trampas McPhail en la periferia de las instalaciones de la industria, revisandolas y
recebandolas cada siete dias, a parir del inicio de la temporada de trabajo hasta un mes después de que se
termina, De encontrarse moscas de la fruta en las trampas se hard un combate quimica con una aspersion de
1a mezcla de agua, insecticida y proteina hidrolizada con registro vigente de [a COFEPRIS para la plaga en
cuestidn; en una proporcidon de 21.75 /, 0.250 [ y 1.0 /, respectivamente, en la periferia de la industria. El
tratamiento se debe repetir cuatro veces, uno cada siete dias. Cuanda las moscas capluradas sean estériles
no se debera realizar el combate quimico, tat como se establece en el punto 4.5.2.1. inciso j} de la NOM-075-
FITO-1997.

Las UV que participen en este programa de certificacion y en el seguimiento de los procesos de
industrializacion deberan enviar de manera semanal su informe a la DGSV (Depariamento de certificacion) con
copia a la Delegacién de la SAGARPA correspondiente.

Al término de la temporada de produccién movilizacién de fruta hacia Aguascalientes se realizard un estudio
sobre los resultados de la implementacidn de este procedimiento a fin de identificar si se obtuvieron los
resultados esperados, independientemente de esta evaluacion la DGSY podra dar por terminado este
procedimiento si se detectan incumplimientos en el mismo o si se estima que se pone en riesgo Ia zona de baja
prevalencia de Aguascalientes.

El personal oficial de la SAGARPA vy el del SENASICA podran en cualquier tiempo v lugar realizar visitas de
inspeccion para coerroborar que se esta cumpliendo con este procedimiento, de detectar incumplimientos se
levantaran las actas circunstanciadas correspondientes para deslindar responsabilidades.
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